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LA Les céréales représentent en effet environ les deux tiers
tillon. Le taux de :e»dm est une indication de la leneur de la farine en i 3 7 de I'ensemble des terres cultivées du Val-de-Ruz. Un peu
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I rocclon il pana moitié est fourragere, comme I'orge, le triticale (hybride
de blé et de seigle), le blé fourrager et 'avoine (rare) et
est donc destinée a alimenter le bétail. Il a méme existé
autrefois une variété locale spécifique: le «Blé rouge de
Cernier». L'Agroscope de Changins-Waedenswil conserve
des exemplaires de ce blé qui est de la famille Poaceae, du
genre Triticum, de I'espéce Aestivum et de la sous-espéce
Milturum. Sa tige est assez haute et donc sensible aux
coups de vent. Cette fragilité a sans doute provoqué sa
disparition des cultures céréalieres au Val-de-Ruz.

Un meunier trés éveillé

Environ 1/3 de la production céréaliére de la vallée passe
par un batiment qui en est aussi emblématique: la «tour
Landi» aux Hauts-Geneveys. La Société d'agriculture du
Val-de-Ruz (SAVAL) y assure un stockage intermédiaire
d'environ 2'500 tonnes. De cette quantité, seule une cen-
taine de tonnes est moulue par un moulin situé aux 4¢ et
5¢ étages de la tour et qui est le seul moulin a céréales pa-
nifiables du canton. Son meunier produit une farine tota-
lement naturelle, sans agent conservateur, ni acide
ascorbique. Les 3/4 de sa production alimentent les bou-
langeries du Val-de-Ruz. Ce meunier, dont on ne peut
certes pas chanter qu'il dort, est un professionnel pas-
sionné et adepte des produits du terroir. Il a également
La «tour Landi»  la gare des Hauts-Geneveys et 5 - un moulin de pierre. La farine ainsi produite est nette-

o ment supérieure en qualité nutritionnelle, car un seul pas-
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sage suffit. On parle alors de farine froide & 'opposé des

farines dites chauffées dues & plusieurs passages dans le

moulin industriel. Les petits volumes produits par ce mou-

lin de plerre rencontrent un succés certain auprés des
duits de qualité et fi é
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la nature.

Les Chemins chouettes d'Espace Val-de-Ruz vous font découvrir le patrimoine naturel et culturel de la région au gré de votre curiosité et de
vos possibilités. Pour en savoir plus: www.chemins-chouettes.ch 015 T

rine.ch
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